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Un giovane imprenditore vicentino ed il suo team 

hanno deciso di rilanciare Fonte Margherita con 

passione e sostenibilità preservando l’autenticità delle 

apprezzate acque di montagna delle Piccole Dolomiti.

Priorità del gruppo è tutelare il patrimonio storico ed 

ambientale esaltandone la sostenibilità.

Fonte Margherita imbottiglia solamente in vetro, il 

vetro ha con l’acqua un legame naturale, la protegge 

e ne conserva inalterato il sapore e la purezza.

Le acque di Fonte Margherita sono estratte da 

sorgenti di montagna che sgorgano in paesaggi 

alpini di rara bellezza con vista sulle Piccole Dolomiti.

Fonte Margherita si impegna ogni giorno per 

salvaguardare e preservare le meravigliose terre in cui 

viviamo dalla plastica, distribuendo rigorosamente 

in vetro, un composto naturale e puro come l’acqua.

Il vetro è un materiale autentico che garantisce 

i l  manten imento ott imale  de l l e  p ropr i e tà 

organolettiche delle bevande perché neutro e 

rispettoso dell’ambiente.
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solo segnata è originale e riciclata  Fonte Margherita segue le tradizioni del passato e propone l’intera gamma esclusivamente in 
bottiglie di vetro a rendere, per la salvaguardia dell’ambiente naturale e prezioso che ci circonda. L’utilizzo del vetro a rendere implica 
una leggera segnatura che crea un prodotto unico e lo arricchisce di storie di vita.

Acqua azzurra è una sorgente di montagna particolarmente indicata per le diete povere di sodio. Oligominerale, gusto 

deciso ed autentico esaltato dal livello equilibrato di minerali presenti. Naturalmente incolore ed inodore grazie all’influenza 

dell’ambiente circostante, le Piccole Dolomiti. Eccellente dissetante è indicata ad accompagnare tutto il pasto per la sua 

caratteristica neutralità. Favorisce la diuresi, contiene poco sodio e può  essere indicata nei casi di diete ed ipertensione. Da 

apprezzare in bicchiere di vetro trasparente, preferibilmente senza ghiaccio a temperatura: 12/16 °C.


